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Folge 31: Dort wo der Pfeffer wachst

Uber die Basics der chinesischen Gewiirze

von Lilian Kang und Angi TIAN

Ay Wortschatz:

R JE ma pd dou fu: Mapo-Tofu (ein bekanntes und scharfes Gericht der Sichuan-
Kiiche)

75 Al 22 yu xiang rou si: ~ Geschnetzeltes Schweinefleisch mit Fischgeschmack (ein
bekanntes und stif3-saures Gericht der Sichuan-Kuiche)

JIIZ% chuan cai:  Sichuan-Kiiche, eine der acht beriihmtesten Kiichen Chinas
FIE méi wei: lecker, kostlich

K rou mo:  Hackfleisch

%> chao: anbraten, eine Kochtechnik

1) gié: schneiden

R ling hin:  Seele, der Kern einer Sache

PR} tido lido:  Wiirze, Gewiirz

¥ jiang you: SojasoRe

fiti cu: Essig

fiRi& niang zao: brauen, der Prozess des Brauens
JE4A hun hé:  mischen

B 1a jiao jiang:  ChilisoRe



1By A A] R Grammatik und Satzstrukturen:

1. IE7E
Markierung eines On-Going-Status
iEA): IEFEMIR, RME?

Bsp.: Ich koche jetzt, und du?

2. 8%, Rig...
Zuerst ... und dann ...
WA BATERETETISER, REH TR

Bsp.: Zuerst muss man den Tofu in Stlicke schneiden, und dann muss man ihn in den Topf
geben.
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